Proposte per il cenone
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) Antipasti NS O:\\‘//:
Tagliere di salumi e formaggi tipici = *7/\,
o
Quiche vegetariane
Primi

Lasagne con carciofi
Tagliolini con ragu alla piemontese

Secondi
Magro di maialino ai funghi porcini
Cotechino con lenticchie

Contorno
Verdure arrostite
Patate arrosto

Composta di frutta

30 €
a Persona ))
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Eventuali variazioni al menui possono essere effettuate . .’//\\\\
3 scegliendo piatti dalla seguente lista per creare il menu perfetto o °

Antipasti

per il vostro Capodanno!

Prosciutto di parma con ciliegine di bufala (+ € 1)
Insalata di mare al cuore di sedano (+ € 2)
Fantasia di polpettine vegetali

Primi

Lasagne alla Bolognese

Lasagne al salmone

Crespelle di farina di castagne ai funghi porcini (+ € 1)
Calamarata alla pescatora (+ € 2)

Involtini di melanzane, tagliolini e pesce

RN

\

spada (+€2)
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. Secondi N
e e ° Faraona ripiena con prugne e castagne al Marsala (+ € 1) F
Tenerone di vitello in crosta con senape e
prosciutto di Parma
Cotechino e salsicce di Norcia con lenticchie (+ € 1)
Filetto di bue alla toscana (+ € 5)
Involtini di pesce spada alla siciliana (+ € 2)
Filetto di salmone in sfoglia di zucchine gratinato al
pistacchio (+ € 4)
Contorni
Caponata di verdure
Patate duchessa (+€1 )
Dolci
Stella di pandoro farcita con crema chantilly (+ € 2)
( Min 6 persone )
Le variazione vanno effettuate su tutti i coperti
Alcune pietanze possono VXrSa e'leg ‘msfnte il prezzo del menu (
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Il menu comprende il pane

I primi non gratinati necessitano della cottura della pasta,
le salse sono gia pronte

Non e garantito il servizio per ordinazioni successive al

23/12/2022

Per ordinazioni e domande potete contattarci a

info@cottoeportato.it

338
331

06 88 93 2086

855 27 34 - Marco
854 96 29 - Fabio

O venirci a trovare presso la nostra sede in
Via di Ponziano, 19
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Tutto lo Staft di
Cotto e Portato
vi augura
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